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MOTTO 

 

“Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan, maka apabila kamu telah 

selesai (dari suatu urusan), kerjakanlah dengan sungguh-sungguh (urusan) yang lain, 

dan hanya kepada Tuhanmulah hendaknya kamu berharap” 

(Q.S. Al Insyirah: 6-8) 

 

Doa dan restu orang tua adalah segalanya 

(Penulis) 
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ABSTRAK 

 

Aulia Widyastuti/A210150079. Strategi Pengembangan Usaha Kuliner Khas Pati 

dalam Upaya Mengoptimalkan Laba (Studi pada Warung Nasi Gandul 

Romantis HS Sardi). Skripsi. Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan, Universitas 

Muhammadiyah Surakarta. Oktober, 2019. 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mendeskripsikan strategi pengembangan usaha pada 

warung nasi gandul romantis HS Sardi dalam upaya mengoptimalkan laba. Metode 

yang digunakan dalam penelitian ini adalah deskriptif kualitatif dengan desain 

penelitian yang digunakan adalah studi kasus. Teknik pengumpulan data yang 

digunakan adalah observasi, wawancara, dan dokumentasi. Sedangkan, teknik 

analisis data yang digunakan meliputi pengumpulan data, reduksi data, penyajian 

data, dan penarikan kesimpulan. Keabsahan data menggunakan triangulasi sumber 

dan metode. Hasil dari penelitian ini adalah: (1) Dari aspek produk, strategi kualitas 

produk digunakan untuk mendapatkan laba yang optimal, (2) Dari aspek harga, 

produk dijual dengan harga yang terjangkau, (3) Dari aspek promosi, para pelanggan 

yang mempromosikan warung tersebut dari mulut ke mulut, dan (4) Dari aspek 

tempat, lokasi usaha cukup strategis sehingga mudah dijangkau oleh pelanggannya. 

 

Kata kunci: bisnis kuliner, laba, strategi pengembangan 
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ABSTRACT 

 

Aulia Widyastuti/A210150079. Development Strategy of Culinary Business in 

Effort to optimize Profit (Study at Warung Nasi Gandul Romantis HS Sardi). 

Thesis. Faculty of Teacher Training and Education, Muhammadiyah University of 

Surakarta. October, 2019. 

 

This research is aim to describe the development strategy of Warung Nasi Gandul 

Romantis in effort to optimize profit. The method that used in this research is 

descriptive qualitative and the design of this research is a case study. Data collection 

that used in this research are observation, interviews, and documentation. 

Meanwhile, data analysis that used in this research are data collection, data 

reduction, data display, and conclusion drawing/verification. Data validity uses 

triangulation of sources and methods. The results of this research are: (1) From the 

product aspect, product qualities strategy is used to get an optimal profit, (2) From 

the price aspect, prices is affordable, (3) From the promotion aspect, promotion are 

done by customers through word of mouth, and (4) From the place aspect, the 

location is quite strategic so it is easily accessible by its customers. 

 

Keywords: culinary business, profit, development strategy 
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