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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa dalam skripsi ini tidak terdapat karya yang pernah
diajukan untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu perguruan tinggi dan sepanjang
pengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan
orang lain, kecuali secara tertulis diacu dalam naskah dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila kelak terbukti ada ketidakbenaran dalam pernyataan saya di atas, maka akan saya

pertanggungjawabkan sepenuhnya.

Surakarta, 15 Desember 2018
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MOTTO

Allah tidak memberi cobaan diluar batas kemampuan hamba-Nya

“A miracle is another name of an effort” As long as you have faith in
them, you can reach it!

Berusahalah untuk duniamu seakan-akan kau akan hidup selamanya, dan
Beribadahlah untuk akhiratmu seakan-akan kau akan mati esok.
Sesungguhnya Allah SWT tidak akan merubah nasib suatu kaum sehingga
mereka merubah nasib mereka sendiri (QS. 13:11)

Air dalam danau tentu masih tetap saja berasa tawar saat diberi segenggam
garam, dibandingkan dengan segenggam garam yang dimasukkan dalam
segelas air (Perumpamaan luas/sempitnya hati saat dalam masalah)

“Make it simple” (Buat yang sukar itu menjadi mudah, hingga sukar itu
tak lagi sukar), semua akan menjadi mudah ketika sudah terbiasa, yang
sulit adalah ketika memulainya.

Sesungguhnya bersama kesulitan itu ada kemudahan (QS. Al-Insyirah :6)
Ketika bertahan dari hantaman keras gelombang kehidupan, saat itu pula
proses hidup berbuah pengalaman sempurna.

Setiap orang mempunyai karakter yang berbeda, pahamilah karakter
orang-orang disekitarmu, itulah salah satu jalan kesuksesanmu.

Maka apabila kamu telah selesai dari satu pekerjaan, masukilah dengan
sungguh-sungguh pekerjaan yang lain (QS. 94:7)

Barang siapa memudahkan urusan orang lain, Allah akan memudahkan
baginya urusannya (Al-Hadist)

Allah lebih tau mana yang aku butuhkan daripada sekedar apa yang aku
inginkan.

Cukuplah Allah sebagai pelindungmu, DIA-lah sebaik-baik pelindung
Membiarkan waktu berlalu yang tiada makna dan arti adalah kerugian
besar yang tak mungkin dapat ditebus ( Rabi’ah Al Adawiyyah)

Cobaan/ masalah hari ini jauh lebih ringan dibandingkan hari esok. Jika

hari ini kamu menyerah, maka besok kamu akan HANCUR
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RINGKASAN

Tahu merupakan makanan khas tradisional sebagian besar masyarakat di
Indonesia yang terbuat dari kedelai. Kualitas tahu yang baik salah satunya
memiliki komposisi yang tinggi yaitu protein. Selain memiliki kandungan gizi
yang baik sebagai sumber asupan protein pendamping makanan pokok,
pembuatan tahu juga relatif murah dan sederhana. Saat ini, di Indonesia usaha
tahu atau industri tahu umumnya merupakan industri dengan skala rumahan yang
berada di kota-kota kecil dengan jumlah pekerja yang tidak terlalu banyak dan
area pemasaran yang tidak terlalu besar.

Daya saing tahu lokal dapat ditingkatkan melalui beberapa cara
diantaranya adalah pengendalian suplai dan harga kedelai, standarisasi mutu dan
diversifikasi produk tahu, serta perbaikan proses produksi tahu. Pada proses
produksi saat ini, sebagian besar dari pengusaha tahu masih menggunakan metode
tradisional, yaitu perebusan bubur kedelai secara langsung dengan panas hasil
pembakaran bahan bakar berupa kayu bakar. Perbaikan proses produksi tahu
yang sudah banyak dilakukan pengusaha tahu adalah proses perebusan bubur
kedelai menggunakan ketel uap (steam boiler). Boiler merupakan alat yang
digunakan untuk menghasilkan uap / steam untuk berbagai keperluan.

Proses pembuatan tahu diawali dengan pencucian kedelai, lalu direndam
dalam air selama + 3-12 jam. Proses selanjutnya dilakukan penggilingan kedelai
sampai menjadi bubur kedelai. Berikutnya proses pemasakkan bubur kedelai
sampai mengental. Selanjutnya penambahan asam cuka untuk penggumpalan.
kemudian disaring dan dicetak/dipress dan terakhir tahu dipotong-potong.

Penelitian ini akan dilakukan menggunakan metode deskripsi studi kasus
dengan prinsip observasi investigasi eksplorasi berarti pengamatan, penyelidikan,
peninjauan dengan mencatat/merekam fakta yang dilakukan dengan kontak visual
dan fisik dapat dilakukan deskripsi, sampling, dan pengukuran terhadap objek
yang dianalisis yaitu Industri Tahu di Semarang,Jawa Tengah. Diharapkan dapat
mengetahui akar permasalahan dari suatu kasus. Interpretasi yang dilakukan
berdasarkan fakta dari hasil pengamatan lapangan. Penelitian ini bertujuan
membandingkan keuntugan yang diperoleh antara pabrik tahu konvensional dan
pabrik tahu dengan pemanasan boiler.
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