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INTISARI

Sirup glukosa merupakan cairan kental dan jernih yang diperoleh dari
hidrolisis pati dengan cara enzimatik. Sirup glukosa digunakan dalam industri
makanan dan farmasi. Pabrik sirup glukosa dirancang dengan kapasitas 61.000 ton
per tahun yang beroperasi selama 330 hari per tahun. Proses pembuatan sirup
glukosa menggunakan proses hidrolisis pati dengan perbandingan pati dan air 1:3.

Pabrik sirup glukosa berkapasitas 61.000 ton/tahun membutuhkan bahan
baku tepung tapioka sebanyak 3.507,30 kg/jam, air sebanyak 10.521,89 kg/jam,
asam asetat sebanyak 0,1800 kg/jam dan enzim sebanyak 0,5000 kg/jam. Utilitas
pendukung proses meliputi penyediaan air sebanyak 12.626,2626 kg/jam yang
diperoleh dari air sungai, penyediaan saturated steam sebanyak 3.173,1255
kg/jam, kebutuhan listrik diperoleh dari PLN sebanyak 435 kW dan generator set
sebanyak 600 kW. Pabrik ini direncanakan akan didirikan di kawasan industri
kabupaten Serang, Propinsi Jawa Barat dengan luas tanah 25.646 m? dan jumlah
karyawan 112 orang.

Dari analisis ekonomi, pabrik sirup glukosa membutuhkan modal tetap
sebesar Rp 133.575.852.354 dan modal kerja sebesar Rp 35.286.923.360.
Keuntungan sebelum pajak sebesar Rp 19.365.662.181/tahun. Keuntungan
sesudah pajak sebesar Rp 14.524.246.635/tahun. Analisis kelayakan ini
memberikan hasil bahwa Precent Return On Investment (ROI) sebelum pajak
sebersar 14,50% dan setelah pajak sebesar 10,87%. Pay Out Time(POT) sebelum
pajak sebesar 4,08 tahun sedangkan setelah pajak sebesar 4,79 tahun. Break Even
Point (BEP) sebesar 49,80% kapasitas, dan Shut Down Point (SDP) sebesar
18,37% kapasitas. Discounted Cash Flow (DCF) sebesar 29,23%. berdasarkan
data-data diatas maka pabrik sirup glukosa dari air tepung tapioka cukup menarik
untuk didirikan.
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MOTTO

Kehormatan adalah ibarat sebuah pulau yang sangat curam tanpa tebing, sekali

jatuh dari pulau itu tak dapat untuk mendakinya kembali.

Mempunyai kesalahan-kesalahan dan tidak berusaha untuk memperbaikinya,
itulah sesungguhnya kesalahan (Luwis)

Jangan sombongkan masa depanmu, sebab itu tidak ada yang tahu apa yang akan

dibawa hari esok (George Lastman)

Kejujuran dan kerjasama memang unsur yang baik bagi kepribadian, tapi tanpa
diarahkan dan dijalankan oleh tujuan hidup jelas tidak membuat seseorang
berhasil (Gilbert)

Apabila seseorang tidak mempunyai tujuan utama dalam hidup ini, maka anda
pasti akan hanyut menuju kegagalan dan orang yang kehilangan harapan, maka
dia bisa kehilangan segala-galanya (Thomas)
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