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MOTTO 

 

 

 “ Sesungguhnya perumpamaan kehidupan duniawi itu hanya seperti air 

(hujan) yang kami turunkan dari langit, lalu tumbuhlah tanaman-tanaman 

bumi dengan subur (karena air itu), diantaranya ada yang dimakan manusia 

dan hewan ternak.” 

(Q.S. Yunus: 24) 

 

 “(Yaitu) orang-orang yang beriman dan hati mereka menjadi tenteram dengan 

mengingat Allah. Ingatlah, hanya dengan mengingat Allah hati menjadi 

tenteram. 

(Q.S. Ar-Ra’d: 28) 

 

“Dan tolong menolonglah atas kebaikan dan ketaqwaan dan jangan tolong 

menolong atas dosan dan permusuhan.” 

(Surat Al-Maidah ayat 2).  

 

“Orang yang cerdas adalah orang yang mengoreksi dirinya dan beramal untuk 

setelah mati. Dan orang yang lemah adalah orang yang mengikutkan dirinya 

pada hawa nafsu dan berangan-angan (ampunan) dari Alloh.” 

(Rowahu At-Tirmidzi) 

Rasulullah  bersabda : Laa khaula wa laa quwwata illa billah, adalah obat 

99 penyakit, yang paling ringan adalah kebimbangan atau galau. 

(H.R. Thabrani) 

 

Jadikanlah Allah sebagai penolongmu disaat kamu merasa kesulitan dan 

berusahalah selalu mengingat Allah disetiap kebahagiaanmu. 

( Penulis ) 

 

Ingatlah kamu tidak akan kecewa jika kamu menggantungkan segala 

harapanmu pada Allah . 

( Penulis )  
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PERSEMBAHAN 

Alhamdulillahi robbil alamin, rasa sujud dan syukur kepada Allah karena  

tiada harga maupun rupa yang dapat menggambarkan karunia dan nikmat yang telah 

tercurahkan, tak lupa sholawat dan salam kepada Rasulullah  yang telah 

membawa umat ini kepada yang haq yaitu dien islam 

 

 
Hanya dengan mengharap Ridho-Mu, 

Saya persembahkan karya ini kepada orang-orang terkasih : 

 

Bapak (Muh. Hasyim Alfi) dan Ibu (Rumiati) tersayang, 

Terimakasih karena telah mengenalkan Allah  dalam hidup ini, karunia 

terindah saat ada kalian di sisiku. Pengorbanan, dukungan, kesabaran tidak sanggup 

terurai kata. Do’a mu adalah jembatan menuju kemudahan yang berkah. 

 

Adikku tersayang , 

(Rulfi Annas Salamah dan Raifa Khusnul Khotimah) 

Terimakasih menjadi teman bergurau sekaligus banyak mengingatkanku bahwa 

hidup ini persoalan tentang ridho. Karena ridho orang tua, maka itu sepaket dengan 

ridho Allah.  
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RofidaUmaya/ A420140124.KUALITAS DAN KADAR PROTEIN PAKAN 

IKAN DARI TEPUNG TULANG AYAM DAN TEPUNG KIAMBANG (Lemna 

Minor).Skripsi Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan, Universitas 

Muhammadiyah Surakarta. April, 2018.  

Abstrak 

Pakan ikan merupakan salah satu faktor yang memiliki peranan sangat 

penting bagi pertumbuhan dan perkembangan ikan untuk memenuhi kebutuhan 

nutrisi. Tepung tulang ayam dapat menjadi alternatif bahan baku pakan ikan karena 

tepung tulang secara umum mengandung protein 12%.  Tepung kiambang sebagai 

bahan campuran yang mengandung protein 22,40% berat kering untuk menambah 

nutrisi pakan ikan. Tujuan penelitian ini mengetahui kadar protein dan kualitas pakan 

ikan dari tepung tulang ayam dan tepung kiambang. Metode penelitian ini 

Rancangan Acak Lengkap (RAL) dan dua faktor. Faktor pertama, yaitu berat tepung 

tulang ayam (30 g, 40 g, dan 50 g) dan faktor kedua berat tepung kiambang (25 g dan 

30 g) dengan 2 kali ulangan. Hasil penelitian menunjukkan bahwa kadar protein 

tertinggi pakan ikan pada perlakuan TA1TL1 (tepung tulang ayam 30 g dan tepung 

kiambang 25 g) sebesar 3,43%, sedangkan kadar protein terendah pakan ikan adalah 

perlakuan TA3TL1(tepung tulang ayam 50 g dan tepung kiambang 25 g) sebesar 

2,76%. Kualitas pakan ikan terbaik adalah perlakuan TA1TL1 (tepung tulang ayam 

30 g dan tepung kiambang 25 g) dan TA3TL2 ( tepung tulang ayam 50 g dan tepung 

kiambang 30 g). 

 

Kata kunci : pakan ikan, tepung tulang ayam, tepung kiambang, dan protein. 
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RofidaUmaya/ A420140124.THE QUALITY AND PROTEIN CONTENT OF 

FEED FISH FROM CHICKEN BONE FLOUR AND “KIAMBANG” (Lemna 

minor) FLOUR.Skripsi.Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan, Universitas 

Muhammadiyah Surakarta. April, 2018. 

 

Abstract 

Fish feed is the most important component in supporting the growth and 

development to nutrient need of fish. Chicken bone flour can be an alternative basic 

material for making of feed fish because of protein content 12%. Kiambang flour can 

be used as a natural mixture material that protein content of 22,40% to increase the 

fish feed. The purpose of this research was to know the protein content and quality of 

feed fish from chicken bone flour and kiambang flour. The method of this research 

was a complete Random Design (CRD) and two factors. The first factor was the 

weight of chicken bone flour (30 g, 40 g, and 50 gs) and the second factor was the 

weight of kiambang flour (25 g and 30 g) with 2 replications. The results showed the 

highest protein content of fish feed was the treatment TA1TL1( chicken bone flour 30 

g and kiambang flour 25 g ) of 3,43%, while the lowest protein of fish feed was 

TA3TL1 ( chicken bone flour 50 g and kiambang flour 25 g ) of 2,76%.The best 

quality of fish feed was treatment TA1TL1( chicken bone flour 30 g  and kiambang 

flour 25 g ) and TA3TL1 ( chicken bone flour 50 g and kiambang flour 25 g ). 

 

Keywords: fish feed, chicken bone flour, kiambang flour, and  protein. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ix 
 

KATA PENGANTAR 
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