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Abstrak

Pakan ikan merupakan salah satu faktor yang memiliki peranan sangat
penting bagi pertumbuhan dan perkembangan ikan untuk memenuhi kebutuhan
nutrisi. Tepung tulang ayam dapat menjadi alternatif bahan baku pakan ikan karena
tepung tulang secara umum mengandung protein 12%. Tepung kiambang sebagai
bahan campuran yang mengandung protein 22,40% berat kering untuk menambah
nutrisi pakan ikan. Tujuan penelitian ini mengetahui kadar protein dan kualitas pakan
ikan dari tepung tulang ayam dan tepung kiambang. Metode penelitian ini
Rancangan Acak Lengkap (RAL) dan dua faktor. Faktor pertama, yaitu berat tepung
tulang ayam (30 g, 40 g, dan 50 g) dan faktor kedua berat tepung kiambang (25 g dan
30 g) dengan 2 kali ulangan. Hasil penelitian menunjukkan bahwa kadar protein
tertinggi pakan ikan pada perlakuan TA;TL; (tepung tulang ayam 30 g dan tepung
kiambang 25 g) sebesar 3,43%, sedangkan kadar protein terendah pakan ikan adalah
perlakuan TA3TL;(tepung tulang ayam 50 g dan tepung kiambang 25 g) sebesar
2,76%. Kualitas pakan ikan terbaik adalah perlakuan TA;TL; (tepung tulang ayam
30 g dan tepung kiambang 25 g) dan TA3TL, ( tepung tulang ayam 50 g dan tepung
kiambang 30 g).

Kata kunci : pakan ikan, tepung tulang ayam, tepung kiambang, dan protein.
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Abstract

Fish feed is the most important component in supporting the growth and
development to nutrient need of fish. Chicken bone flour can be an alternative basic
material for making of feed fish because of protein content 12%. Kiambang flour can
be used as a natural mixture material that protein content of 22,40% to increase the
fish feed. The purpose of this research was to know the protein content and quality of
feed fish from chicken bone flour and kiambang flour. The method of this research
was a complete Random Design (CRD) and two factors. The first factor was the
weight of chicken bone flour (30 g, 40 g, and 50 gs) and the second factor was the
weight of kiambang flour (25 g and 30 g) with 2 replications. The results showed the
highest protein content of fish feed was the treatment TA; TL,( chicken bone flour 30
g and kiambang flour 25 g ) of 3,43%, while the lowest protein of fish feed was
TA3TL; ( chicken bone flour 50 g and kiambang flour 25 g ) of 2,76%.The best
quality of fish feed was treatment TA;TL;( chicken bone flour 30 g and kiambang
flour 25 g ) and TA3TL, ( chicken bone flour 50 g and kiambang flour 25 g ).

Keywords: fish feed, chicken bone flour, kiambang flour, and protein.
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