
DAFTAR PUSTAKA 

 

Departemen Pertanian. 2004. Rencana Setrategis Badan Penelitian dan 
Pengembangan Pertanian 2005-2006. Jakarta: Badan Penelitian dan 
Perkembangan Pertanian.  

[DKBM] Daftar Komposisi Bahan Makanan. 2004. Jakarta: LPIC. 

Dwi, W. 2011. Qualiti Control di Sentra Pembuatan Emping Jagung. Surakarta: 
Fakultas Pertanian. Universitas Sebelas Maret.  

Firmansyah. 2007. Penanganan Pasca Panen. Maros: Balai Penelitian 
Tananman Sereallia. 

Hartono, N.A.D. 2004. Pengruh Jenis Jagung Terhadap Pembuatan Jagung 
Instan.Bogor: Fakultas Teknologi Pertanian. ITB.  

Hermawaty, H. 2004. Pengaruh Metode Pembekuan dan Pengeringan Terhadap  
Karakteristik Grits Jagung Instan. Bogor: Ilmu Pangan Pascasarjana. 
ITB.  

Intan Fanny. 2011. Kajian Mutu dan Hak HACCP Proses Produksi Tortila Jagung 
Pada Industri Klompok Usaha Wanita Makmur Asri. Srakarta: 
Universitas Sebelas Maret. 

Jugeheimer, R.W. 1976. Corn: Improvement, Seed Productionand Uses. New 
York: John Willey and Sons. 

Mikha. 2003. Nasi Jagung Instan Berprotein Sebagai Makanan Pokok Alternatif 
Untuk Penderita Diabetes Melitus. Semarang: Fakultas Teknik 
Universitas Negeri Semarang. 

Mitra Oktavia. 2013. Produksi Bioetanol dari Tongkol Jagung Dengan Metode 
Silmultan Sakarifikasi dan Fermentasi. Padang: FMIPA. Universitas 
Andalas. 

Nur, A. 2008. Komposisi Kimia dan Sifat Jagung Berdasarkan Varietas yang 
Diekstrak Dengan Natrium Bikarbonat. Palu: Fakultas Pertanian. 
Universitas Tadulako. 

Oktavia, R.Y. 2002. Pengaruh Larutan Na2HPO4 dan Na Sitrat Serta Suhu 
Pengeringan Pada Pembuatan Nasi Instan. Bogor: Fakultas Teknologi 
Pertanian. IPB. 

Putri, H.A. 2011. Pengaruh Pemberian Beberapa Konsentrasi Pupuk Organik 
Cair Lengkap Bio Sagih Terhadap Pertumbuhan dan Hasil Tanaman 
Jagung Manis.Skripsi.   Padang: Fakultas Pertanian. Universitas 
Andalas.  

 



Purwati. 2007. The Effectivity Of Polyprophylene Rigit Air Tight Film In Inhibiting 
Quality Changes Of Chicken and Beef During Frozen Storage, Skripsi. 
Bogor: IPB. 

Rahmawati Fitri. 2013. Diversifikasi Olahan Singkong dan Pisang. Yogyakarta: 
UNY. 

Rodriguez, M.E. 1996. Influence Of The Structural Changes During Alkaline 
Cooking On The Therminal, Rheological, Dielectrictic Properties Of Corn 
Tortillas. Cereal Chem 73 (5): 593-600. 

Suarni, Firmansyah. 2005. Beras Jagung: Proses Dan Kandungan Nutrisi 
Sebagai Bahan Pangan Pokok, Prosiding Seminar Dan Lokakarya. 
Makasar: Nasional Jagung  Makasar. 

Suarni, Widowati. S. 2007. Struktur, Komposisi Dan Nutrisi Jagung. Jakarta: 
Pusat Penelitian Dan Pengembangan Tanaman Pangan. Departemen 
Pertanian. Hal: 410- 426. 

Suarni. 2005. Teknologi Pengolahan Jagung. Maros: Balai Penelitian Serealia.  

Suarni. 2009. Komposisi Nutrisi Jagung Menuju Hidup Sehat. Bogor: Balai  
Penelitian Tanaman Serealia. Hal: 60-61. 

Suarni. 2009. Prospek Pemanfaatan Tepung Jagung Untuk Kue Kering 
(Cookier). Jurnal Penelitian Dan Pengembangan Pertanian. Vol: 28, 
No.2 Tahun 2009.  

Suarni. 2011. Jagung Sebagai Sumber Pangan Fungsional. Maros: Penelitian 
Pada Balai Penelitian Tanaman Serealia. Hal: 42.  

Surya indah. 1996. Pengaruh Konsentrasi NaOH Dan Waktu Penguapan Pada 
Proses Kontisasi Terhadap Kualitas Kain Rayon Viskosa, Skripsi. 
Yogyakarta: UII.  

Sutrisno. 2009. Minuman Isotonik. Semarang: Tekonologi Pangan UNIMUS.  

Supriadi A, Sugiyono, Soekarto S.T, Haryadi P.2004. Kajian Optimasi Teknologi  
Pengolahan Beras Instan.J.Teknologi. Dan Industri Pangan XV (2):    
199-128. 

Sutrisno, K. 2009. Teknologi Pengolahan Umbi-Umbian. Bogor: Bogor Agriculture 
University.  

Suekarto, S.T. 1985. Penilaian Organoleptik Pusat Pengembangan Teknologi 
Pangan. Bogor: Institut Pertanian Bogor.  

Suliantari. 1998. Pengaruh Penambahan Lipid Terhadap Sifat Fisiko Kimia Beras 
Instan, Program Pasca Sarjana. Bogor: IPB.  

Suhendra Toto. 2012. Introduksi Beberapa Jagung komposit Varietas Unggul 
Pada Lahan Kering Dalam Upaya Menunjang kedaulatan pangan Di 
Kabupaten Sragen. Madura: Universitas Trunjoyo. 



Thompson A.W.M, Blades,J. Suthering. 2006. The G.I. Diet Cocok Book. 

Utari Koesmi. B.L. 1986. Tingakat Kerusakan Serat Polyester Pada Pengerjaan 
Dengan  Costik Soda Konsentrasi Tinggi Pada Berbagai Kondisi. 
Bandung: Tesis. ITT. 

Vania, H.P . 2014. Studi Pengembangan Teknik Pengolahan nasi Jagung 
Menjadi Makanan Dialek. Semarang: Fakultas Teknologi Pertanian. 
Universirtas Katolik Soegijar Pranoto. 

 


