DAFTAR PUSTAKA

Agoes, Azwar. 2010. Tanaman Obat Indonesia. Jakarta: Salemba Medika.

Amalya, Mega dan Sobir.2013. 20 Tanaman Buah Koleksi Eksklusif. Jakarta:
Penebar Swadaya.

Andari, Tantri. 2013. Multiplikasi Tunas Suweg (Amorphophallus paeoniifolius
(Dennst.)  Nicolson) dengan Zat Pengatur Tumbuh Bap Dan Naga

Secara Kultur Jaringan. Jurnal Keragaman Tanaman. Vol.15, No. 3.

Damayanti, Ratih. 2013. Buah dan Daun Ajaib. Yogyakarta: Giga Pustaka.

Fadhillah.Manfaat Suweg (Bunga Bangkai). http:/Manfaat Suweg (Bunga
Bangkai) _Mariana City.htm (Diakses 26 Me1 2014).

Feryanto, Agung. 2007. Membuat Tepung Secara Tradisional. Klaten: Saka Mitra
Kompetensi.

Fitria, Nela. 2009. Eksperimen Pembuatan Roti Manis Menggunakan Bahan
Dasar Komposit Pati Suweg dengan Tepung Terigu. Semarang:
Universitas Negeri Semarang Press.

Handoko. 2005. Kandungan Gizi pada Ubi Jalar. Jakarta: PT Gramedia.

Herdianto. Pewarna Alami pada Makanan. http://HerdiAnto Pewarna Alami Pada
Makanan.htm (Diakses 27 September 2013).

Julita, Sarmi dkk. 2011. Tanaman Ubi Jalar. Pekanbaru: Universitas Islam Riau
Press.

Kartikawati, Erni. 2012. Aneka Minuman Populer bagi Kesehatan. Bandarjo: V-
Media.

Koswara, Rani andriani. 2007. Panduan Lengkap Berbisnis Kue Kering. Jakarta:
TransMedia.

Kristanto, Daniel. Berkebun Buah Naga. Jakarta: Penebar Swadaya.
Lestari, Dapur. 2013. /0] Kue Nusantara. Jakarta: Kriya Pustaka.

Mariana, Arief. 2013. 262 Tumbuhan Obat dan Khasiatnya. Jakarta: Pencitra
Swadaya.

Marwanti. 2000. Pengetahuan Masakan Indonesia. Yogjakarta: Adicita Karya
Media.

47



Murray, Robbert K. 2003.Biokimia Harper. Jakarta: EGC.

Nugraheni, Mutiara. 2012. Pewarna Alami Makanan dan Potensi Fungsionalnya.
Jurnal Ilmu Gizi. Vol.1, No.1.

Nurjanah, Nunung, dkk. 2009. Uji Organoleptik Snack Noodle dengan Subtitusi
Umbi Suweg Kukus. Jurnal Media Pendidikan, Gizi dan Kuliner. Vol. 1,
No. 1.

Pitojo, Setijo. 2007. Suweg. Yogjakarta: Kanisius.

Poedjiadi, Anna dan F. M Titin Supriyanti.2009. Dasar-Dasar Biokimia. Jakarta:
UI Press.

Prasetyaningsih, Tatit Ujianti. 2014. Kue Basah Anti Gagal. Jakarta: Prima.

Prawirokusumo, Soeharto.1994. limu Gizi Komparatif. Yogjakarta: UGM Press.

Rahayu, Sr1.2014. Budidaya Buah Naga Cepat Panen. Jakarta : Infra Hijau.

Riyanto, Joko. 2007. Umbi Sumber Makanan. Jakarta: Cakra Media.

Rijayanti, Nurul. 2013. Uji organoleptik Onde-Onde Ketawa Subtitusi Tepung
Suweg (Amorphophallus campanalatus Bl.) dengan Persentase yang

Berbeda. Malang: Universitas Malang Press.

Rukmana, Rahmat.1997. Ubi Jalar Budidaya dan Pasca Panen. Yogjakarta:
Kanisius.

Suryatini. 2010. Mahakarya Kuliner. Jakarta: PT. Gramedia Pustaka.
Sastrapradja, Setijati dkk. 1977. Umbi-umbian. Bogor: Balai Pustaka.

Susanto, Sisca. 2002. 100 Resep Jajan Pasar Paling Diminati untuk Jualan.
Jakarta: PT. Gramedia pustaka.

Sutomo, Budi. Umbi Suweg Pengganti Pangan Alternatif Pengganti Terigu.
httm://Gizi dan Kuliner by Budi Eklusif di Budi Boga - Umbi Suweg.htm
( Diakses pada tanggal 25 November 2014).

Taufik, Neanya. 2012. 40 Resep Ampuh Tanaman Obat untuk Menurunkan
Kolesterol dan Mengobati Asam Urat. Yogjakarta: Pinang Merah
Publisher.

48



Tjitrosoepomo, Gembong. 2010. Taksonomi Tumbuhan Spermatophyta.
Yogyakarta: UGM Press

Turistyawati, Ratih. 2011. Pemanfaatan Tepung Suweg ( Amorphophallus
campanulatus) Sebagai Subtitusi tepung Terigu pada Pembuatan
Cookies. Surakarta: Universitas Negeri Surakarta Press.

Veronica. 2012. Aneka Buah dan Manfaatnya Bagi Kesehata. Bandarjo: V-
Media.

Wahyuni, Rekna. 2011. Pemanfaatan Kulit Buah Naga Super Merah (Hylicereus
costaricensis) Sebagai Sumber Antioksidan dan Pewarna Alami Pada
Pembuatan Jelly. Jurnal teknologi Pangan. Vol. 2 No. 1.

Widiyanto, Joko. 2010. SPSS For Windows untuk Analisis Data danPenelitian.
Surakarta: FKIP UMS.
Winarti.2007. Aneka Olahan dari Beras. Klaten: Saka Mitra Kompetensi.

Wirakusumah, Emma. 2013. Jus Sehat Buah dan Sayuran. Jakarta: Penebar
Swadaya.

Zulaekhah, Siti. 2004. Dasar Gizi Bagi Mahasiswa Keperawatan.Solo: UMS
press.

49



