PEMBUATAN ”SIRUP GLUKOSA” DARI LIMBAH AIR CUCIAN
BERAS IR-36 MELALUI FERMENTASI RAGI TEMPE
DENGAN PENAMBAHAN PEWARNA ALAMI
BUNGA ROSELLA ( Hibiscus sabdariffa)

SKRIPSI

Untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan
Guna Mencapai Derajat Sarjana S-1
Program Studi Pendidikan Biologi

Disusun Oleh :

IKA NUR RAHMAWATI
A 420090 073

PENDIDIKAN BIOLOGI
FAKULTAS KEGURUAN DAN ILMU PENDIDIKAN
UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH SURAKARTA
TAHUN 2013



PERSETUJUAN

PEMBUATAN ”SIRUP GLUKOSA” DARI LIMBAH AIR CUCIAN
BERAS IR-36 MELALUI FERMENTASI RAGI TEMPE
DENGAN PENAMBAHAN PEWARNA ALAMI
BUNGA ROSELLA ( Hibiscus sabdariffa)

Yang dipersiapkan dan disusun oleh :

IKA NUR RAHMAWATI
A 420 090 073

Disetujui Untuk Dipertahankan
Di hadapan Dewan Penguji Skripsi S-1

Pembimbing I

Dra. Aminhh Asngad, M.Si
Tanggal:

11



PENGESAHAN

PEMBUATAN ”SIRUP GLUKOSA” DARI LIMBAH AIR CUCIAN
BERAS IR-36 MELALUI FERMENTASI RAGI TEMPE
DENGAN PENAMBAHAN PEWARNA ALAMI
BUNGA ROSELLA ( Hibiscus sabdariffa)

Yang dipersiapkan dan disusun oleh :

JKA NUR RAHMAWATI
A 420 090 073

Telah dipertahankan di depan Dewan Pengujt
Pada tanggal 9 April 2013

dan dinyatakan telah memenubhi syarat

Susunan Dewan Penguji :

1. Dra. Aminah Asngad, M.Si  ( /?/‘,/r
2. Dra. Suparti, M.Si ( % )
3. Triastuti Rahayu, S.Si, MLSi  ( . %’M )

Surakarta, 9 April 2013
Universitas Muhammadiyah Surakarta
Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan

iii



PERNYATAAN

Dengan ini, saya menyatakan bahwa dalam skripsi ini tidak terdapat karya
yang pernah diajukan untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi
dan sepanjang pengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat yang pernah
ditulis dan diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara tertulis diacu dalam
naskah dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila termyata kelak dikemudian hari terbukti ada ketidakbenaran dalam

pernyataan saya di atas, maka saya akan bertanggung jawab sepenuhnya.

Surakarta, 3 April 2013

A

Ika Nur Rahmawati
A 420 090 073

iv



MOTIO
“Sesungguhinya Allah tidak akan mengubah Readaan suatu Raum
sehingga mereRa mengubah Readaan yang ada pada diri mereka
sendiri...”

(Q.S. Ar-Ra'du: 11)

“Sebaik-baik rancangan manusia masih lebifh Indah Rencana Allah,
Dia merahasiakgn masa depan untuk melifat sejauh mana Perjuangan
kita. Ketika iRhtiar, tawakal, dan doa tidaR sesuai harapan maka
lihatlah sesungguhinya Allah akan menggantikRan dengan yang lebih
baik,"_""

(Penulis)

“Ingatlah bahwa sebaik-baiR pakgian adalah Taqwa, Allah akan
meninggikan derajat orang-orang yang berilmu, makg aplikasiRanlah
ilmu dengan amal, dan berbagilah dengan berdakwah”

(Sahabat)
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ABSTRAK

Gula reduksi yang terbentuk merupakan hasil dari fermentasi air leri
menggunakan ragi tempe. Sirup glukosa merupakan suatu cairan jernih dan agak
kental yang diperoleh dari hasil hidrolisa pati. Tujuan dari penelitian ini adalah
untuk mengetahui kadar gula reduksi pada fermentasi air leri serta hasil
organoleptik sirup dan daya terima. Metode yang digunakan dalam penelitian ini
adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dua faktorial. Faktor tersebut yaitu dosis
ragi Rhizopus oryzae (7 gram dan 3 gram) dan jumlah ekstrak Rosella( 25 ml dan
75 ml) dengan 4 taraf perlakuan. Analisis data secara deskriptif kualitatif dengan
uji kadar gula reduksi serta uji organoleptik dan daya terima. Hasil penelitian
yang diperoleh menunjukkan bahwa dosis ragi berpengaruh terhadap kadar gula
reduksi dari fermentasi air leri. Hasil kadar gula reduksi tertinggi yaitu pada
perlakuan ragi 7 gram dan ekstrak Rosella 25 ml (R,L;) sebanyak 9,84%
sedangkan untuk kadar gula reduksi terendah adalah perlakuan ragi 3 gram dan
ekstrak Rosella 75 ml (RiL;) sebanyak 4,18 %. Sirup dengan perlakuan ragi 3
gram dan ekstrak Rosella 75 ml merupakan sirup yang agak disukai oleh
masyarakat.

Kata kunci: Air leri, ragi tempe, sirup
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