DAFTAR PUSTAKA

Anonim. 1980. Pembuatan Ragi Tape. Dalam http://iptek.apjii.or.id/data/pangan/
katalog_ipb.htm . diunduh 29 Desember 2011.

Anshori Rohman. 1985. Pengantar Teknologi Fermentasi. Depdikbud Dirjen
Perguruan Tinggi PAU Pangan dan Gizi. Bogor : IPB.

Buckle dkk. 1987. IImu Pangan. Terjemahan Hari Purnomo Adiono. Jakarta : Ul
Press.

Desrosier, N. W. 1988. Teknologi Pengawetan Pangan. Jakarta: Ul Press.

Dhian Ariyani. 2004. Pengaruh Lama Perendaman dan Konsentrasi Bromelin
Terhadap Kadar Protein dan Organoleptik Daging Kambing. Surakarta:
Skripsi FKIP Biologi UMS.

Dwijoseputro. 1990. Dasar-Dasar Mikrobiologi. Malang : Djambatan.
Edi Soetanto. 2001. Membuat Patilo dan Kerupuk Ketela. Yogyakarta: Kanisius.

Emma Wirakusumah. 2002. Buah dan Sayur Untuk Terapi. Jakarta: PT Penebar
Swadaya.

Ervini Dwi Untari. 2007. Peningkatan Kadar Protein Tempe Biji Kecipir
(Psophocarpus tetragonolobus) Dengan Penambahan Sari Buah Nanas
(Ananas comosus). Surakarta: Skripsi FKIP Biologi UMS.

Haryadi dkk. Protein, Vitamin dan Bahan lkutan Pangan. Yogyakarta : Universitas
Gajah Mada.

Imam Ghozali. 2009. Aplikasi Analisis Multivariate dengan Prgoram SPSS.
Semarang: Badan Penerbit Universitas Diponegoro.

Jeneng Tarigan. 1988. Pengantar Mikrobiologi. Jakarta : Departemen Pendidikan dan
Kebudayaan Direktorat Jendral Perguruan Tinggi.

Keenan, Charles, W. 1986. lImu Kimia Universitas Edisi Keenam. Terjemahan
Aloysius Pudjaatmaka. Jakarta : Erlangga.

Kholisoh. 2005. Upaya Peningkatan Kadar Protein dan Sifat Organoleptik dalam
Perendaman Bubur Kulit dan Buah Nanas (Ananas comosus) Pada Daging
Ayam. Semarang: Skripsi FMIPA Biologi Universitas Diponegoro.


http://iptek.apjii.or.id/data/pangan/

Lisdiana dan Widyaningsih Soemadi. 1997. Budidaya Nanas, Pengolahan dan
Pemasaran. Solo : CV Aneka.

Made Astawan. 2004. Tetap Sehat Dengan Produk Makanan Olahan. Surakarta :
Tiga Serangkai.

Muchji Muldjohardjo. 1984. Nanas dan Teknologi Pengolahannya. Yogyakarta:
Liberty.

Said Gumbiro. 1987. Bio Industri Penerapan Teknologi Fermentasi. Jakarta :
Mediyatama Sarana Perkasa Roberts, Haris dan Endel, Karmas. 1989.
Evaluasi Gizi Pada Pengolahan Pangan. Bandung : ITB.

Sajogyo dkk. 1994. Menuju Gizi Baik yang Merata di Pedesaan dan di Kota.
Yogyakarta : UGM Press.

Sunarmi. 2004. Pengaruh Ekstrak Daun Suji Terhadap Kadar Glukosa dan Alkohol
Pada Tape Ketan Putih. Surakarta: Skripsi FKIP Biologi UMS.

Tanti Indrawati dkk. 1992. Pembuatan Kecap Keong Sawah dengan Menggunakan
Enzim Bromelin. Semarang : Balai Pustaka dan Media Wiyata.

Van Steenis. 1998. Flora. Terjemahan Moesa Surjowinoto dkk. Jakarta : Pradnya
Paramita

Winarno, F.G. 1993. Pangan: Gizi, Teknologi dan Konsumen. Jakarta: Gramedia
Pustaka Utama.

Widayanti. 2010. Manfaat Macam-macam Buah. Jakarta: Bina Aksara.



