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ABSTRAK

Abu pelepah kelapa merupakan salah satu limbah ptdron kelapa yang
pemanfaatannya belum maksimal. Abu pelepah kelapagandung unsur garam
MgCl, dan KCI sehingga dapat dimanfaatkan sebagai petigggram dalam proses
pengasinan telur asin. Dalam penelitian ini abepe#h kelapa dimanfaatkan sebagai
bahan dasar pembuatan telur asin dengan penambahdruah nanas. Tujuan dari
penelitian ini adalah untuk mengetahui kadar protiein organoleptik telur asin hasil
pengasinan menggunakan abu pelepah kelapa dengamipghan sari buah nanas.
Penelitian menggunakan metode eksperimen dengamaRgan Acak Lengkap
(RAL) pola faktor tunggal yaitu penambahan volunzi $uah nanas dengan 4
perlakuan yaitu J (kontrol), T, (25 ml), T, (50 ml), T3 (75 ml). Masing-masing
perlakuan 3 kali ulangan. Uji kadar protein dengarenggunakan metode
spektrofotometri dan hasil dari masing-masing peda adalah 28,27% (I
24,10% (%), 21,29% (), dan 23,23% (J). Organoleptik telur asin dari masing-
masing perlakuan relatif sama yaitu memiliki tekstang kenyal, kuning telur masir,
warna pada putih telur putih kecoklatan dan kunlgr berwarna kuning terang,
serta memiliki rasa yang asin dan bau yang amima&® banyak volume nanas
yang ditambahkan maka semakin rendah pula kad&ipnya.

kata kunci: kadar protein, organoleptik, telur asin, abu pelepah kelapa
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