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UJI KADAR GLUKOSA DAN KUALITASNATA (KETEBALAN DAN
WARNA) PADA NATA BEKATUL DENGAN DOSIS STARTER DAN
LAMA FERMENTASI YANG BERBEDA

Asih Nur Azizah, A.420.070.031, Program Studi Pendidikan Biologi,

Fakultas K eguruan Dan IImu Pendidikan, Univer sitas Muhammadiyah
Surakarta, 2011, 32 Halaman.

ABSTRAK
Nata bekatul merupakan makanan olahan hasil feasernstarter bakteri
Acetobacter xylinumdengan bahan dasar bekatul. Masyarakat memanfaatka
bekatul untuk makanan ternak, padahal kandungarbgkatul sangat tinggi dan
dapat dikonsumsi manusia. Tujuan dari penelitiagnadalah mengetahui kadar
glukosa dan kualitas nata (ketebalan dan warnagateudosis starter dan lama
fermentasi yang berbeda. Penelitian ini dilaksanatiabulan Febuari 2011 di
Laboratorium Biologi FKIP UMS dan Laboratorium KimFIK UMS. Metode
yang digunakan dalam penelitiami adalah metode eksperimen dengan
menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) pola fetteerdiri dari 2 faktor
yaitu faktor 1 dosis starter (50ml, 200ml dan 150dain faktor 2 lama fermentasi
(15 hari dan 20 hari) dengan 2 kali ulangan, sejangedua faktor perlakuan
diperoleh 12 macam kombinasi. Data dianalisis demgaova Dua Jalur dan di
lanjutkan dengan uji Duncan’s (DMRT). Berdasarkamsih penelitian
menunjukkan bahwa dosis starter dengan nilai Fhgit46 < F tabel 5,14, dosis
ragi dengan nilai F hitung 0,37 < F tabel 5,99. &adlukosa minimum 20,2%
pada dosis starter 50ml dengan lama fermentasiafi5Kkadar glukosa optimum
29,1% pada dosis starter 150ml dengan lama fersieB@ahari, kadar glukosa
maksimum 29,1% pada dosis starter 150ml dengan Ha@mmaentasi 20 hari.
Ketebalan nata minimum 0,85cm pada dosis starteit B@ngan lama fermentasi
15 hari. Ketebalan nata optimum 1,55cm pada ddaises 150ml dengan lama
fermentasi 20 hari. Ketebalan nata maksimum 1,5padea dosis starter 150ml
dengan lama fermentasi 20 hari. Warna nata miniradailah putih kecreaman
(lebih cerah dibandingkan dengan seluruh perlakyeata dosis starter 50ml
dengan lama fermentasi 15 hari. Warna nata optiradaiah putih kecreaman
(lebih gelap dibandingkan dengan seluruh perlakyeata dosis starter 150ml
dengan lama fermentasi 20 hari. Warna nata maksianetah putih kecreaman
(lebih gelap dibangkan dengan seluruh perlakuamna pdosis starter 150ml
dengan lama fermentasi 20 hari. Dari hasil pema@litiapat disimpulkan bahwa
dosis starter dan lama fermentasi tidak berpengtatadap kadar glukosa dan
kualitas nata (ketebalan dan warna).

Kata Kunci:Nata Bekatul, Kadar Glukosa, Kualitas Nata (ketalpatlan warna),
Dosis Starter dan Lama Fermentasi
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