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INTISARI 

 

Gelatin sering dijumpai di beberapa industri. Bahan yang biasa digunakan 

adalah dari kulit maupun tulang dari babi dan sapi, yang dapat menyebabkan 

keraguan bebas atau tidaknya bahan yang digunakan untuk membuat gelatin 

tersebut. Kandungan kolagen yang ada pada kulit dan tulang jika diperlakukan asam 

atau alkali dengan metode ekstraksi bisa membuat kolagen terkonversi menjadi 

gelatin.  

Pemilihan bahan yang digunakan untuk ekstraksi yaitu tulang ikan nila, 

karena limbahnya cukup mudah ditemukan dan belum banyak pengolahannya. 

Pengolahan gelatin dari tulang ikan nila bisa menjadi salah satu hal yang 

memberikan kontribusi dalam masalah pembuangan limbah dan menambah nilai 

jual pada produk. Perkembangan pada industri pengolahan ikan dapat 

menghasilkan limbah yang berupa tulang yang dapat diolah kembali menjadi 

gelatin. 

Konsentrasi asam dan waktu perendaman tulang dapat mempengaruhi 

seberapa banyak rendemen yang didapatkan. Senyawa asam yang digunakan adalah 

asam klorida yang memiliki konsentrasi sebesar 4%, sehingga menghasilkan kadar 

air sebesar 10,995%, 12,301%, dan 12,949%.  

 

Kata kunci : Gelatin, Kolagen, tulang ikan nila 
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